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опросный лист оценки качества питания
родительског0 контроля (от 1 до 5 баллов)

лil
ш/п

показатели Оцешка/комментарии

1 Состояние обеденного зала (чнстота)

2 Внешний вид сотрудников пищеблока /hrn/rzQ.ror-u ,/
Г 'па/JrF za_lzlzl4Ч
///ry/L цаzZzСгzzаLl

з Сервис

4 Наличие приборов (посуды) /l,й,лцп
4- 2асцаа-чча
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"zlz/?llr'y'

5 наличие меню

.r

ПРОба блюд (еоответствие с меню, внешний видl температура, общне вкусовые
качества):

}&
п/п

Наименование блюда 0ценка/комментарии
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Ваши пожелания и предложения:
jrzъ/-zzrrzz;rzzб z,l-?2rэ
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Председатель: d /r.rЫ/ d В tУоЦrrr/z4_
Члены родительского комитета: И / е Хпuоиttft.,2$ц-
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Чек-лист
Тема: Соблюдение санитарно-гигиенических требований при
организации питания в общеобразовательных учреждениях

ль
пlп

Показатель качество/вопрос Ща Нет

1 удовлетворительное ли санитарное состояние помещений для
приема пищи? +

2 Качественно ли проведена уборка цоr.rц.*r"" дпя приема п"rц"f j

J Созданы
гигиены

-ли условия для соблюдения детьми правил личной
I

4 Есть ли }дыло для мытья рук, сушилки, бумаж""ra,r*о*rцu? +
5 Есть ли бумажные салфетки на обеденных столах? +
6 Созданы ли комфортные условия в ,rоrещо", для приема пищи

(оовещение, отопление, мебель и.тд.)? +
7

+
8 Чистая ли столоредд99удq LIjприборы для приема пищи? +
9 Столовая посуда без сколов и трещин? +
10 имеются ли следы жизнедеятельности насекомых в помещении

для приема пищи? |

i

11 Имеются ли журн€tлы по проведению важных, генераIьных
уборок?

|2 Есть ли график проветривания помещений для приема пищи?
13

-7-9 лет +
- 10 и старше

l4 Соответствует ли ежедневное меню основному меню? -t-
15 Соответствуют ли вес готовой порции заявленному выходу в

меню? +
1б Соответствует ли температура подачи первых блюд? (норма не

менее 50-700 с)
L

I7
+

18 Соответствует ли температура третьих первых блюд? (норма не
менее 18-200 с)

19 ИмеюIс4 ли информационные стенды о здоровом питании? т
20 Имели факты выдачи детям остывшей пищи? +
з1 Имеются ли в меню запрещенные продукты? +
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