
21.11,2024
Время:10:30

I]ель: проведения родительского контроля в школьной столовой мБоУ соШ Ns 30.

Мы, члены комиссии:
1, Амосова Надежда Владимировна
2, Кондратьева Ирина Андреевна
составили настоящий акт в том, что 21 .11.2024 года в 10.З0 была проведена проверка качества пи-таЕия в школьЕой столовой МБоУ СоШ м 30.
В ходе проверки вьuIвлено:

1) Школьной столовой на 27 ноября 2024 rодадля обучающихся было предложено ниже сле_д}ющgg меню:
- суп-пюре из разньж овощей
_ п,-Iов из мяса
- напиток <Витошка) с витаминами
- х.цеб пшеничный
- хлеб ржаной
-carIaT из свёклы отварной

2) Для детей с оВЗ в том числе инваJIидов было предложено Еиже следующее меню:Завтрак:
- каша гречневаJI молочнаrI
- сок 0,2
- бутерброд с сыром
- хлеб ржаной
обед:
_ суп-пюре из разных овощей
_ плов из ]t{яса
- напиток <Витошка) с витаминами
- хлеб пшеничный
- хлеб пшеничный
- хлеб ржаной
_салат из свёклы отварной

меню rrредварительно было вьтставлено на школьньiй сайт.членами комиссии бьшо IIроведено контрольное взвешивание порций лля обучающихся началь-ной школы и дегустация
при дегустации отмечено, что вкусовые качесtва достаточно высоки, качество обработки соответ-ствует предъявляемым требованиям.
члены комиссии отметили:

Акт по итогам проведения контроля
в школьной столовой МБоУ сош.N} 30 ..-Itrr.ru*"Hc*oe

- Перед входом в столовую для мытья рук имеются 4 раковиЕы у раковин расположены доза-тор{lп{и с жидким M'IJI.M, Сушат руки при помощи дв}х сушек и бумажньж полотенец. В обе-ДеIIНОМ ЗаЛе ДJUI КаЖДОГО КJIаССа Еакрываются отдельЕые столы, посадочЕых мест детям хватает.- Столы в обеденном заJIе чистые, санитарное.состояние пищеблока удовлетворительное.- Столовм обеспечена достаточным количеством столовой посуды 
" 

.rр"оор*и, посуда использу-aч* д* кормлеЕия детей чистаrI, без сколов
- СостоянИе столовой мебелИ находитсЯ в удовлетВорительном состоянии, tIисло посадочньж местсоответствует количеству обучающихся питающихся за одно посещение., все сотрулники пищеблока в униформо и перчатках.
- С целью контроля по соблюдa""rо технологического процесса отбирается суточнаrI проба от



каждой партии приготовленных блюд,

- Пробы хранятся в специаJIьном холодильнике с закрытыми крышкаN{и.

- В обеденном зале на видном месте меню, утверждеflное директором школы, в котором

указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарньп изделии,

- Зчпрaщ.rrные продукты В питании детей не употребляются,
- Классные руководители сопровождают детей в столовую и следят за организованным питанием

обуtающихся.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:
i. Пролоп*ить работу через родительские собрания о пользе горячего питания,

Вывод: комиссия установила, что школьная столоваrI соответствует требоваЕиям, предъявляемым

нормативно-rrрu"о"urми актами. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворитель-

ной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет,

члены комиссии:
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