
дкт по итогам проведения контроля
в школьной столовой МБоУ соШ м 30 ..k,r.uu*n Hcкoe

25.09.2024
Время: "/о

,цл,

Щель: проведеЕия родительского контроля в школьной столовой мБоу сош м з0.

Мы, члены комиссии:
1. Амосова Надежда Владимировна
2. Кондратьева Ирина Андреевна
составили настоящий акт в том, что 25,О9,2024 года в t 0.З5 была проведеЕа проверка качества гIи-тания в школьной столовой МБоУ Сош Ns 30.
В ходе проверки вьuIвлено:

1) 
Н*Н*СТОЛОВОЙ 

На25 СеНТЯбРЯ 2024 года длrя обучающихся было предложено ниже сле_
- птица отвардrая
- мчжароны отварные
кисель

- хлеб пшеничный
- хлеб ржаной

2) Для детей с ОВЗ в том числе инваJIидов было предложено ниже следующее меню:Завтрак:
- каша пшеннаrI
- чай с молоком
- бутерброд с сыром
- апельсин
Обед:
- борщ
_ птица oTBapIIaJI
_ мtжароны отварЕые
_ кисель
- хлеб пшеничный
- хлеб ржаной

меню предварительно было выставлено на школьный сайт.

ЖХffi ;:#;XX"u'oo 
ПРОВеДеНО КОНТрольное взвешивание порц ий дляобучающихся начальной

при деryстации отмечено, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработки соответ-ствует предъявJuIемым требованиям.
члены комиссии отметили:

- Перед входом в столовую для мытья рук имеются 4 раковичы у раковиIr расположены дозато-раildи с жидким мылом. Сушат руки при помощи двух сушек и бумажньIх полотеIIец. В обеденномзале дJuI каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест детям хватает.- Столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное.

{;ТНТ;ilЁ.J;;:ётт;:*тж"ж:т;Ъ;;;;"ойпосуды;ь;а"р;",.,о.уоu"спользу_
- Состояние столовой мебели ,u"оо",a" в удовлетворительном состоянии, число посадочных местСоответствует количеству обучаrощихся пит€lющих." .; ;;;;;;;Ъ;;#.- Все сотрудники пищеблокu 

" у""frрме и перчатках.
- С целью контроля по соблюд."ra технологического процесса отбирается суточная проба отyчой партии приготовленных блюд.
- llроOы хранятся в специальном холодильнике с закрытыми крышк.ми.



- В ОбеденноМ зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в котором
указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.

- Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.
- Классные руководители сопровождают детей в столовую и следят за организованным питанием
обучающихся.

ПРЕДЛОЖЕНИfi:
1. Продолжить работу через родительские собрания о пользе горячего питания.

Вывод: комиссия установила, что школьнаJI столоваJI соответствует требованиям, предъявJUIемым
нормативно-правовыми актаN4и. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворитель-
ной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

членьт комиссии:

Г,оg , '3о Н.В.Амосова

И.А.Кондратьева
число время

число время

с актом ознакомлены:

заведующаlI производством Jrr""rБ-- r-А.
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