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п/п

пунI(т проверки резул ьтат

1 Наличие (lактического

утвержденного меню на

день, соответствие блюд
двухнедельному меню

8""

(}_Соответствие порций
весовой

J нали.lие график приема
п ry*
Температура еды на
накрытых столах для
обучающихся

5 Вкусовые качества блюд:
Мнение обучающихся
Мнение проверяющих
(снятие проб блюд,
приготовленных для
детей)

6. ,Щостаточно ли время для
приема пищи
обучающимся:
Мнение обучающихся

.1
ёМ-д_-_*r-ь_r*дл Q-d)C.a,v,tC. yvr-.C,'L в*о

Мнение проверяющих
(снятие проб блюл.
приготовленных для
детей)

сr+Ис>, уи-О"Z-м*-а

Условия соблюдения
личной гигиены
обучающихся: СлС}D .*L-{) о о_з-а,; c>-R

Наличие и

использование кожных
антисептиков
(дозаторов), жидкого
мыла при входе в

столовую

LO uq--" Q_Z_ t,t _слД

Наличие и
использование кожных
антисептиков
(дозаторов), при входе в

столовую

LД-"_-.ц-t*л-лL-чПr с-.Ц

Наличие и

использование жидкого
мыла при входе в

4. |,: ао чи?:z_ {л с-,{w\>Ь-L}.-<tп

{ry* р

7

Luur-ce_-С _rпсл
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использование жидкого
мыла при входе в

столовую
ls-lЭ-<--Ь-z_,rr-е*|Наличие и

использование
бумажных полотенец
Использование средств
индивидуальной защиты
сотрудниками столовой :

Маски а-а-
Перчатки
Головные уборы

8

Спец.одежда
Санитарно - техническое
содержание обеденного
зала:

,J

Состояние обеденной
мебели
состояние столовой
посуды

о0
фо,оL Lл-l lц,а,*ол*+.-р

9

Наличие салфеток Vlt-v/.L.\ -
l0. Проведение влажной

уборки с использованием
антисептических средств
в обеденном зале ой -týb сх, t_x--yva с .R

U

Объем и вид пищевых
отходов ёОэмЬ_л"rолfo"цЪоч'|.Lя4_..rJ.л_

4

Рекомендации
r ci Ич\

i{-"Ф h .-t*-(c_r*ir,

комиссия в составе -йь

ý

11 l
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