
Акт по итогам проведения контроля за условиямиорганизации питания обучающихся в мБоУ соШм 30 с.Клевакинское

2|.04.2021.
Время: 12.30

нами членами комиссии в составе:
1. Суркова Ирина Вадимовна - директор школы;
2, Коноваленко ольга Васильевна - заместитель директора по воспитательной работе3. Юферова Галина Длександровна * ответствен ная запитание;
4. Шестакова Александра Александровна * член бракераrкной комиссии;
5. Варова Юлия Павловна - председатель профсоюза
проведена проверка школьной столовой по контролю за качеством предоставления услуг питанияв lIIкольной столовой МБоУ СоШ лЪ З0,
В ходе rIроверки выявлено:
- В холодиJiьнике хранятся суточные пробы готовых блюд после бракераiка готовой продукции.- Имеются контрольные весы для взвешиванияблюд.
- В ОбеДеННОМ ЗаЛе На ВИДНОМ МеСте меню, утвержденное директором школы, в которомуказываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.- 
]лurр.*.,rные продукты в питании детей ". у";;;;ъ;"ются,- Классные руководители сопровождают детей в столовую и следят за организованным питаниемобучающихся.

- В обеденном зале находится чайник с питьевой водой и одноразовыми стаканчиками, необходи-мый для обеспечения питьевого режима детей в столовой.
обеденный за-гl столовой школы оборудован на 80 лосадочных мест.В школе обучается - 1З8 детей, в том числе:

- б3 челоВека начаJIЬной школЫ регулярнО получают бесплатные обеды;- 2 l человек льготной категории получают так)(е бесплатные обеды.- дети с овз получают бесплатные завтраки и обеды - 1 5 человек, в том числе:начаlrьная школа 4 человека;
основная школа 11 человек;

- за счет средств родителей ежемесячно питается 32 детей.Школьной столовой на 21 апре ля 2021 года о- 
"Оу,rЙщихся было предложено ниже следующееменю:

- овоLци натуральные (огурцы)
- котлета
- картофельное пюре с маслом
- хлеб пшеничный
- хлеб ржаной
- компот

Для детей с оВЗ R том числе инвалидов было предложено ниже следующее меню:Завтрак:
- пудинг из творога паровой
- молока сгуtценное
- масло сливочное
- батон нарезной
- чай с лимоном
обед:
- овощи натуральные (огурцы)
_ котлета
- картофельное пюре с маслом



- хлеб пшеничный
- хлеб ржаноЙ
- компот

меню предварительно было выставлено на школьный сайт,

Членами комиссии в присрствии персонала Qтоловой произведено контрольное взвешивание

порuий картофельного пюре с маслоМ и котлетой: З порuии пюре с котлетой дJUI начальной шко_

льiи З порции пюре с котлетой дJUI старшей школы, Недовеса rrорчий не вьUIвлено,

При легустации отмечено, что вкусовые качеQтва достаточно высоки, качество обработки со-

ответствует предъявляемым требованиям,
члены комиссии отметили:
- ПорuиИ соответстВуют возрастноЙ потребности детей,

- Каiтофель}Iое rrпор* .,чсrой коýсистеллции, пышное, .1дЕород}Iое. без кусочков непротертог0

картофеля.
- Коr,;l,е:га из свинин,ы и фи,:те куры, ова:Iьной (lормы,

щети в основном, съедали обед полностью, замечаний по качеству еды не отмечено

iurr"ruрrrо-техническое состояние производственных помещений - удовлетворительное, по-

лы и оборудование чистые, бытовых насекомьж нет. Столовой посуды и приборов достаточное

nonr"".r"o. Персонал столовой име9т чистую санитарную одежду, ветоши для мытья IIоверхно-

стей имеются в достаточном количестве, дезинфицирующие средства имеются.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ;

1.регулярно проводить среди детей и родителей разъяснительную работу о необходимости горяче-

го питания для детей в школе.

Вывод: комиссия устацовила, что школьнаrI столовая соответстВует требованиям, предъявJUIемым

нормативно-правовыми актап{и. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворитель-

ной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет,

члены комиссии:
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