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Матрица для провеДения проверки организации питания обучаюцихся
Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения <Средняя

общеобразовательная школа Ns 30)

результатпункт проверкилъ
пlп

* r_o О 0-<-О .С
l Наличие фактического

утвержденного меню на

день, соответствие блюд
ьном менюдв

е-ФсЭй-ЕСоотве,гствtlе порчий
вессlвой I{opNle

2

сLФг\-\tчI-iа;ич ие грасРи к гIриеN,{а

пищи
J

*"f-*-4, Температ5,ра еды на
накрытых столах для
об1 .tаюшихся

Вкусовые качества блюд:
Мнение обучающихся

t

5

Мнение проверяющих
(снятие проб блюд,
приготовленных для
детей)

-&r/|,остаточно ли время для
приема пиtци
обyчаtощиь,tся:

a;€-{ЯCrýOQ-+eМнение обучающихся r*Мнение проверяtоLцих
(снятие проб блrод.
приготовленных для
детей)

6

С-ю-б'Ч
€2_ýLд-r-P-Bt^Условия соблюдения

личной гигиены
обучающихся:
Наличие и

использование кожных
антисептиков
(лозаторов). жидкого
N,tыла при входе в

столовчю
a.-l*<_Tr{ с_2JLт-',л а,*"_,

)gх_ о r Lu+-tJаД-'етilе*|"
Наличие и

испол ьзован ие Ko)liH ых
антисептtl ков
(дозаrсlров). rrри вхоле в

столов\,[о

7

I-|аличие и

исгlол ьзован ие )l(идкого
мыла при входе в

.v|JLJuL.-.& е, е- 0аЪа. L Ч



столо ю

ц)
наличlrе и

14сtlол ьзоваtl ие

мая(ны х Ilоло,геFlе1-1

И с llc,l,t ьзоtза н t4e с редстl}
инливидуал ьнойt защиты

ками столовой

Маски
чатки

Головные ь]
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Санитарно _. техническое
содержание обеденного
зала:
Состояние обеден ной

мебели

п

состоялlие столовtl и

I lа,цl.t,tис са:l к

Проведенt,lе в-па)кно

уборки с использованием
антисептических средств

и

воб ном зале

l0

Объем и вид пищевых
отходов

l1

рекомендации
r

комиссия в составе

9,

fоr^


