
Акт по итогам проведения контроля
в школьной столовой МБоУ СоШ J\& 30 с.Клевакинское

08.04.2021.
Время: 10.35

Щель проведения общественного контроля в школьной отоловой МБОУ СОШ J.lb 30

Мы, члены комиссии:
1. Ларионова Екатерина Александровна - социальный педагог;

2. Юферова Галина Александровна - oTBeTcTBeHHa",I за питание;
3, Шестакова Алексашдра Александровна - член бракеражной комиссии
составили настоящий акт в том, что 8 апреля 2021' года в 10.З5 была проведена проверка качества
питания в школьной столовой МБоУ Сош ]ф 30.

В ходе проверки вьuIвлено:
1) Школьной столовой на 8 апреля 2021 года для обуrающихся было предложено ниже сле-

дующее меню:
- плов из отварной свинины
- зеленый горошек с яйцом
- чай с сzжаром
- хлеб пшеничный
- хлеб ржаной

2) ffля детей с ОВЗ в том числе инвчtлидов было предложено ниже следующее меню:
Завтрак:
- омлет натуральный
_ какао с молоком
- сыр твердый порциями
- батон нарезной
- масло сливочЕое
Обед:
- суп-пюре из овощей
- плов из отварной свинины
- зеленый горошек с яйцом
- чай с сахаром
- хлеб пшеничный
- хлеб ржаной

Меню предварительно было выставлено Еа школьный сайт.
членаrrли комиссии было проведено контрольное взвешивание порчий для обуrающихся началь-
ной школы и дегустация
При взвешивании порций для обl^лающихся с 1 по 4 класс:
З порuий суп-пюре с гренкаI\4и общая масса равнялась - 660 грамм
3 порчии плова из отварной свинины общая масса б00 грамм,
что соответствует норме (выход готового суп- пюре * 200 г выход готового плова из отварной
свинины -200 г).
при дегустации отмечено, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработки соответ-
ствует предъявдrIемым требованиям.
члены комиссии отметили:
- Порчии соответствуют возрастной потребности детей.
- Перед входом в столовую дети моют руки и обрабатываю антисептиком. Щля мытья рук име-

ются 4 раковины у раковин растrоложены дозаторами с жидким мылом. Сушат руки при помощи
двух сушек и буrrлажных полотенец. В обеденном зале для каждого кJIасса накрываются отдель-
ные столы, посадочных мест детям хватает.



- Столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное,
- Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, посуда исполь-
зуемаJI для кормления детей чистаlI, без сколов
- Состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадочных мест
соответствует количеству обучающихся питtlющихся за одно посещение.

- Все сотрудники пищеблока в униформе, защитньIх масках и перчатках.
- С целью KoHTpoJuI по соблюдению технологического процесса отбирается суточнЕuI проба от
каждой партии приготовленных блюд.

- Пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками.
- В обеденном зале на видIIом месте меню, утвержденное директором школы, в котором
указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий.

- Запрещенные продукты в IIитании детей не употребJIяются.
- Классные руководители сопровождают детей в столовую и следят за организованным питанием
обучающихся.

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:
1. Прололжить работу через родительские собрания, классные часы с родитеJuIми и детьми о поль-
зе правильного IIитания.

Вывод: комиссия установила, что школьная столоваrI соответствует требованиям, предъявJuIемым
нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворитель-
ной. Претензий и замечаЕий со стороны проверяющих нет.
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